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How do Germen fope lesle in Amerdcen Beers?

Die Entstehungsgeschichte der CBC-Biere

The Story of the CBC Beers

Die Frage, wie einzelne Hopfensorten oder vielleicht
doch lieber eine Mischung verschiedener Sorten ei-
gentlich im Bier schmecken, beschaftigt viele Brauer.
Was passt am besten zum Hopfenstopfen? Oder wel-
che Sorte liefert die nétige Bittere und gleichzeitig ein
fruchtiges Aroma? Geht man die altbekannten Wege
oder versucht man etwas Neues? Um den US-Brauern
auf diese Fragen Antworten zu geben und sie zu in-
spirieren, ungewohnte Rezepturen zu wagen, wurden
fir den Gemeinschaftsstand des Verbandes Deutscher
Hopfenpflanzer und der Hopfenverwertungsgenos-
senschaft HVG fir die Craft Brewers Conference spe-
zielle Biere gebraut, die die Vielfalt und das Aroma-
potenzial des deutschen Hopfens Uberzeugend veran-
schaulichen.

Der HVG-Mitarbeiter und studierte Brauingenieur Johann
Bertazzoni besuchte im Frihjahr 2022 verschiedene
amerikanische Craft-Brauer, bonitierte mit ihnen Hopfen,
verkostete gemeinsam mit ihnen unterschiedlichste

The question of how individual hop varieties, or perhaps
rather a mixture of different varieties, actually taste in beer
is @ matter that preoccupies many brewers. What is best
for dry hopping? Or which variety provides the necessary
bitterness and a fruity aroma at the same time? Old familiar
methods or something new? To answer these questions
for US brewers and inspire them to try out unfamiliar
recipes, special beers were brewed for the joint booth of
the German Hop Growers Association and the HVG Hop
Processing Cooperative at the Craft Brewers Conference
that convincingly illustrate the diversity and flavor potential
of German hops.

HVG employee and graduate brewing engineer Johann
Bertazzoni visited various American craft brewers in the
spring of 2022, sampled hops with them, tasted a wide
variety of beers together with them, discussed and lent a
hand in the brewhouse himself - and ultimately the final
collaboration brews for the trade show were created with
six breweries. The 7th CBC beer was brewed by Walter
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Biere, diskutierte und legte selbst im Sudhaus Hand
an — und schlieRlich entstanden mit sechs Brauereien
die finalen Collaboration Brews fir die Messe. Das
7. CBC-Bier braute Walter Kénig, Geschaftsflihrer der
Gesellschaft fir Hopfenforschung, zusammen mit und
bei der Tributary Brewery in Kittery, Maine. (Mehr auf
S. 130)

Alle 7 Ergebnisse konnten sich sehen lassen und Uber-
zeugten die Messegaste. Ob bei der Wirze verab-
reicht oder zur Kalthopfung — die Hopfensorten Aurum,
Diamant, Hallertauer Hersbrucker, Callista, Huell Melon,
Perle, deutscher Amarillo®, Hallertau Blanc und Manda-
rina Bavaria sind die Stars der Biere, deren Geschmack,
Duft und Farbe Lust auf ein zweites Bier machten —
also alles Biere mit hoher Drinkability. Cheers!

Die Rezepte flr die nachsten Collaboration Brews hat
Johann bereits im Kopf. Wir sind gespannt!

Kdnig, Managing Director of the Society of Hop Research,
together with and at the Tributary Brewery in Kittery, Maine.
(More on page 130).

All 7 results were impressive and met with the approval
of the trade show visitors. \Whether administered in the
wort or for dry hopping, the hop varieties Aurum, Diamant,
Hallertau Hersbrucker, Callista, Huell Melon, Perle, German
Amarillo®, Hallertau Blanc and Mandarina Bavaria were the
stars of the beers, whose taste, aroma and color made
you want to have another - in other words, all beers with
great drinkability. Cheers!

Johann already has the recipes for the next collaboration
brews in mind. Something to look forward to!

Autoren: Stefanie Pokorny und Johann Bertazzoni
Fotos S. 122 — 125: Miguel Rivas @thebeertrekker und Johann Bertazzoni

Unsere CBC-Biere / Our CBC Beers 2022

Fancy Lawnmower: Kélsch nach deutscher Brauart / A true German-style Koélsch; 4.9% ABV | 18 IBU;

Hopfen / Hops: Hallertauer Hersbrucker

Gebraut bei / Brewed by: Saint Arnold (Houston, Texas) — alteste Craft-Brauerei in Texas / Texas' oldest craft brewery

Panzerschwein Pils: 5.0% ABV | 38 IBU; Hopfen / Hops: Tettnanger Aurum / Hallertauer Diamant

Gebraut bei / Brewed by: Live Oak Brewing Company (Austin, Texas)

Really Boom: New England style Hazy IPA; 7% ABV;

Hopfen / Hops: Deutscher / German Amarillo® / Hallertau Blanc / HVG ZS03 / Hallertauer Tango

Gebraut bei / Brewed by: Boston Beer Co. (Boston, Massachusetts)

Hoptechnics 20-325: Hoppy Pils; 5.2% ABV | 35 IBU;
Hopfen / Hops: Deutscher / German Amarillo® / Hallertauer Tango
Gebraut bei / Brewed by: Halfway Crooks (Atlanta, Georgia)

Hazy IPA: 5.0% ABV | 38 IBU; Hopfen / Hops: Callista / Huell Melon
Gebraut bei / Brewed by: Rahr Eagle Brewery (Shakopee, Minnesota) — Versuchsbrauerei von RAHR Malting und

BSG / Research brewery of Rahr Malting and BSG

22Pils: 5.4% ABV | 40 IBU; Hopfen / Hops: Hallertauer Diamant
Gebraut bei / Brewed by: New Glarus Brewing Co. (New Glarus, Wisconsin)

Tributary IPA: Bavarian-style IPA; 7.2% ABV | 45 IBU;
Hopfen / Hops: Perle / Mandarina Bavaria / Diamant / Aurum
Gebraut bei / Brewed by: Tributary Brewing Company (Kittery, Maine)
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Johann Bertazzoni

ist studierter Brau-
ingenieur und bei

der HVG fiir Craft-Bier
zustéandig.

Johann Bertazzoni is
a graduate brewing
engineering and is
responsible for craft
beer at the HVG.



MK WARE

— 1 Der Inhaber der Live Oak Brewing Co. Chip McElroy (r.) und Johann Bertazzoni. /
» ' W‘ The owner of the Live Oak Brewing Co. Chip McElroy (r.) and Johann Bertazzoni.
STECIAL BVt h Gy :
(ﬂ AT o 1 2 Darren Gamache, Virgil Gamache Farms Inc., hopft bei Halfway Crooks mit Amarillo®,
) der in Lizenz in Deutschland angebaut wird. / Darren Gamache, Virgil Gamache Farms Inc,

P 0 m-' | hops at Halfway Crooks with Amarillo® grown under license in Germany.

& 7503 - ein neuer Zuchtstamm der HVG / ZS03 - a new breeding strain of the HVG

4 Dusan Kwiatkowski ist Braumeister bei Live Oak und gibt dem , Panzerschwein Pils”
noch die finale Note. / Dusan Kwiatkowski is the brewmaster at Live Oak and adds the
final touch to the “Panzerschwein Pils”.

5 Am Braukessel bei Halfway Crooks ... / At the brew kettle at Halfway Crooks ...

6 und bei der Hopfenbonitur / and assessing hops
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1 David Grinell (r.), Samuel Adams Boston Beer Co. steht hinter dem New England Style
Hazy IPA ,Really Boom” mit tropischen Fruchtnoten wie Mango, Papaya, Orange und
Melone. / David Grinell (r.) of the Samuel Adams Boston Beer Co. is behind the New
England Style Hazy IPA “Really Boom” with tropical fruit notes of mango, papaya,
orange and melon.

2 Dan Carey, Inhaber und Braumeister der New Glarus Brewing Co. und Johann brauten
mit Diamant Pellets das , 22 Pils”. / Dan Carey, owner and brewmaster of the New
Glarus Brewing Co., and Johann brewed the “22 Pils” with Diamant pellets.

3+6 Bonitieren und akribische Notizen: Beim ,Hoptechnics 20-325" mit viel deutschem
Amarillo® soll beim Brauen alles passen! / Hop assessment and meticulous notes:
Everything has to be just right when brewing the “Hoptechnics 20-325" with lots of
German Amarillo®.

4 Brock Wagner ist Griinder der / is founder of the Saint Arnold Brewing Company

5 Bei der Boston Beer Company entstand das GB
“Really Boom" was created at the BostonBei
The brewing team: Christina Hahn, Eryn Botte

~Really-Boom” / The CBC beer
— Das Brauer-Team /
d Johann Bertazzoni
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